FEINER GENUSS
ZU KAFFEE

& LIKOR

Rezept:

ca. 30 Stiick

[[175 ml bioladen*Sahne

Cl1T1L bioladen*Espresso, gemahlen
[] 250 g weiBe Kuvertiire

1200 g Zartbitter Kuvertiire

[125 g bioladen*Butter

[130 g bioladen*Haselniisse

Zubereitung:

Sahne in einem Topf erhitzen und mit dem
Espresso kurz aufkochen. Dann fiir ca.
10 Minuten ziehen lassen.

Durch ein Sieb abgieBen und anschlieBend
im Topf mit der Butter leicht erhitzen, bis
diese geschmolzen ist. Nun die grob zerklei-
nerte weiBe Kuverttire hineingeben und
gelegentlich umriihren bis eine gleichmanBige
Masse entstanden ist.

Die Espressomasse an einem kiihlen Ort
erkalten lassen.

Die Zartbitterkuvertiire im Wasserbad
schmelzen. Je eine Haselnuss mit der Es-
presso Masse ummanteln und anschlieBend
mit der geschmolzenen Zartbitterkuvertiire
Uberziehen. Ggf. zwischendurch Kalt stellen.

Variante Eierlikér-Pralinen

Wie oben beschrieben, aber mit 3 EL
Eierlikor statt Espresso. Der Eierlikor
wird erst hinzugegeben, wenn die
weiBe Kuvertire in der Sahne
geschmolzen ist und alles abkiihlt.



